Sabias que el
aroma de una
naranja hace que el
cerebro produzca
serotonina, una
sustancia que t L\
hace feliz %le{v’? ‘W
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BOWLS

*Acompanado de kiwi, platano, fresa, moras, arandanos
vy piha (no siempre hay pihay arandanos)

Acai Bowl - 0,00€

Para empezar, nuestro Agai Bowl es una
mezcla del baya acai, platano y frutas
del bosque congeladas. El topping sera
una mezcla de frutas, pacoca y cocoy
miel.

Bali Boul - s70<

El segundo bowl! llamamos Bali
Bowl. Es a base de pina, platano
y mango. El topping anadido sera
frutasy granola.

00

Yogur Bowl - s50€

Por ultimo, y no por ello menos
importante, tenemos el Yogur Bowl.
Este bowl lleva como topping frutasy
granola de chocolate.

000

No se puede aportar cambios a la carta. Gracias!



&
*PANCAKES Y FRENCH TOASTS:
Acompanado de kiwi, platano,
fresa, moras, arandanos y pifa (no

siempre hay pinay arandanos)

Podeéis gozar de dos tipos diferentes de
pancakes:

1.Pancake de Frutas Yy Nutella - o50¢

Como indica su nombre, lleva Nutella, frutas
y ademas lleva nata, sirope de arce y azucar

FRENCH |:o
0000
2Vegan Pancake - 1050¢€
T u n s T s Esta es la opcion vegana a base de avena,
platano, azUcar moreno y leche de avena.

Hay dos tipos de french toasts: uno CQS topping anadimos frutas.
para los que les gusta la mezcla
de dulce y salado, y otro para los
amantes de la fruta.

1.French Toast con Bacon - 050¢€
Para los que les gusta la mezcla
de dulce y salado. Va acompanado
con queso crema y sirope de arce.
0000

2.French Toast con Frutas - 10,00<€
French Toasts elaborado con
frutas, sirope de arce y azucar en

0600 |
——

HUEVOSY

BENEDICT

Los Huevos Benedict van acompanados
con salsa holandesa

1.Con salmon y aguacate - 1250€

DO0O0COOO

2.Con bacon - 12,00

060000

No se puede aportar cambios a la carta. Gracias!



BAGELS

1.Bagel Huevo y Bacon - 10,00€

Una base de mayonesa con

tortilla francesa con cebolla caramelizada y bacon.
L e—

00

2.Bagel Salmon - 1090€
La otra opcion es el Bagel Salmon con una base
de queso crema, salmon, aguacate.

000

TOSTADAS

1.Tostada Queso de Cabra - 850<
Con una rica mermelada de tomatey
crocanti de almendra.

0000

2.Tostada Queso Crema - 5,00<
Con queso crema, tomate \ aguacate

000

3.Tostada Salmon y Aguacate -000<
Salmoén y aguacate en una base de
guacamole.

000

Y4.Tostada Aguacate -sco<

En una base de guacamole, acompanada
de queso feta, olivas y rucula.

5.Tostada Hummus - 300<

Como topping anadimos pepino y pesto.

000

B.Tostada de Tomate - 4,00€

7.Tostada Mantequilla Mermelada - 4 00<

00

*Pan sin gluten opcional
*Se puede anadir huevo pochado (+1,50€)

No se puede aportar cambios a la carta. Gracias!
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ENSALADAS

1.Poke Boul - 1250<
El poke bowl lleva arroz, mango, cebolla
morada, pepino, wakame, salmon,
guacamole, esferas de salmon y sésamo
negro.

0006

2.Ensalada Boa Beach - 11.00¢
Sigamos con nuestra propia ensalada,
con salsa estilo Boa Beach (cesar+pesto),
lechuga, pollo, maiz, queso parmesano,
bacon crujiente, tomate cherry y pasas.

000

d.Ensalada de Quinoa - 100<
La ensalada quinoa lleva una mezcla
riquisima de pasas, feta, cebolla roja,
tomate cherry, vinagre
balsamico y salsa de mango.

00

Y.Ensalada de Queso de Cabra
Caramelizado - 11,00
La ensalada de queso de cabra
caramelizado esta elaborada con lechuga,
nueces, pasas, tomate cherry, mango,
vinagre balsamico y salsa frutos del bosque.

000

S.Ensalada Burrata - 1250
Acabamos con la ensalada burrata. Ademas
de burrata, lleva rdcula, membrillo, olivas
negras, miel, nueces, tomate cherry y pesto
de tomate seco.

000

*Todas las ensaladas van acompanadas
con pan de pita (exepto el poke bowl)

No se puede aportar cambios a la carta. Gracias!

NOODLES

Todos los noodles llevan cebolla,
pimiento rojo, pimiento verde,
champindn, ajo, lima, salsa de jengibre
v salsa de soja.

1.Noodles/Arroz con Pollo - 1025
O
2.Noodles/Arroz con Gambas - 1050€
000
d.Noodles/Arroz vegetal - 10,00€
O

*Viene con patatas de guarnicion

1.Wrap Pollo - 1000¢€
Elaborado con espinacas,
salsa de yogur, pollo, tomate, pimiento
rojoy pimiento verde.

2.Wrap Rtun - 10,00€
Atun, mayonesa, espinacas, tomate,
cebolla y aguacate.

000

d.Wrap Gourmet - 1025¢
Con mermelada de tomate,
espinacas, pollo, cebolla caramelizada
y queso de cabra.




SANDWICH

* Acompanado con patatas de guarnicion

1.Sandwich Caprese

- 11,50€

Con burrata, pesto, tomate
y canonigos. El pan del
sandwich tiene un toque
dulce.

000

2.Sandwich Salmon

- 11,50€

Con aguacate, queso
crema, pepino y cebollino.
El pan del sandwich tiene
un togque dulce.

000

d.Sandwich Vegetal

-10,50€

Con pepino, hummus,
aguacate, tomate, cebolla
roja. El pan del sandwich
tiene un toque dulce.

00

4.Sandwich Boa Beach

- 11,50€

Con una base de
mermelada de higos,
pechuga de pollo, rdcula,
cebolla morada y queso de
cabra gratinado.

El pan del sandwich tiene
un toque dulce.

00

5.Bocadillo de la Casa
-10,50€

Con pollo desmenuzado,
miel y guacamole. El
bocadillo lleva nachos y
patatas de guarnicion.

|
No se puede aportar cambios a la carta. Gracil
] i



CARNE

* Acompanado con patatas de guarnicion

1.Hamburguesa Angus - 16,00€

La hamburguesa angus va con espinacas,

gueso de cabra, cebolla caramelizada y
te?rrgte seco. Todo en un pan de cristal.
2.Hamburguesa Pollo/Ternera casera

- 14,00€

Hamburguesa de pollo o ternera, con
lechuga, tomate, queso y patatas fritas.
Las dos opciones llevan salsa de miel y
mostaza.

000060

3.Entrecote 400gr/2 personas- 2300<
Con rucula, parmesano, mantequilla
romeroy acompanado con salteado de
verduras de guarnicion.

VEGAN
BURGER

* Acompanado con patatas de guarnicion

1Vegan Burger - 14 50€
La hamburguesa vegana esta hecha de
falafel de garbanzos. Al pan anadimos

hummus, espinacas, pepino y guacamole.

Jenemeoy
pan s glidfen
pavv (g

Ay

No se puede aportar cambios a la carta. Gracias!

PESCADO

1.Shashimi de Salmon - 1700¢
Seguimos con el pescado de la
cocina japonesa: el shashimi de
salmon crudo alinado con salsa
teriyakiy sésamo negro.

, 0

2.5alman a la Plancha - 17,00¢
Acompanado con ensalada de arroz
y verduras salteadas a la plancha

3d.Tataki de Rtun - 1750€

El otro plato japonés es el tataki de
atun, acompanado de una ensalada
de quinoa con tomate cherry,
aguacate y un toque final de salsa
de mango.

006



1.Tortilla de Patata - sooc
Comencemaos con una receta tipica
espanola, la tortilla de patata. La puedes
pedir con o sin cebolla.

o

2.Tortilla de Patata Trufada - oso¢

La tortilla de patata también la puedes
pedir con nuestro toque especial de
trufa.

o

d.Croguetas Mixta- 700<
Prueba las croquetas de boletus, polloy
jamaon con salsa mostaza miel. Se sirven
3 croquetas por porcion.

000

4.Fingers de Pollo Estilo Boa Beach - 8.50¢€
Seguimos con los fingers de pollo. Pero
nuestros no son cualquiera. Pruébalos
en combinacion de salsa barbacoa.

00

S.0ueso Frito - 850¢
Acompanado de una mermelada de
arandanos.

000

No se puede aportar cambios a la carta. Gracias!




B.Nachos Caseros con
Guacamole - 000<
O
7 .Hummus con Pan de Bita

- 8,00€
00

8.Pan de Pitacon ajo y

oregano - 350<

9.Bravas Boa Beach
- 8,00€

o

10.Taco de Ternera

4 40€ por unidad
Con cebolla morada, queso
mozzarella y salsa cesar.

000
11.Taco de Pollo
4 40€ por unidad
Elaborado con pollo
desmenuzado, cebolla morada,
gueso mozzarella y salsa cesar.

12.Taco de Gambas
4 50€ por unidad
Con cebolla caramelizada,
aguacate y salsa cesar.

000

Que tal tu experiencia en Boa Beach?
i0Os estariamos muy agradecidos
si nos dejariais una resefia en Google!

No se puede aportar cambios a la carta. Gracias!



TARTAS

1.TARTA
RED VELVET

Bizcocho humedo con ligero sabor a
cacao, compota de frutos rojos y frostin de
queso crema 7,50€ @O0

2.TARTA
DE BANOFFEE

A base de galleta, platano, dulce de leche
y nata montada 7,50€ @O OO

3.TARTA
DE RAFFARAELLD

Bizcocho de vainilla y coco tostado,
cremoso de chocolate blanco, almendras
y frostin de queso crema 7.50€ @O O O

4Y.TARTA
DE CHOCOLATE

Bizcocho humedo de chocolate, cremoso
de chocolate y frutos rojos 750€ @O O

S5.TARTA
DE LIMON

Base de galleta al horno, crema de limon'y
merengue tostado 7,50€ QO ©

10



E.TRARTA
DE ZANAHORIA

Bizcocho humedo de zanahoria, nueces
tostadas, especias y toffe salado

0000 750€

7.CHEESECRAKE
AL HORND

Tarta de queso al horno con diferentes
toppings: salsa de frutos rojos o
00O duice de leche 750€

8.CHEESECRKE
DE NUTELLR

Tarta de queso de ganache de
O000O chocolate y nutella 750€

d.BANANRA
BREAD VEGAND

Plum cake de banana, datiles y harina
0 O integral 6,00€

10.NY COOKIES

1. Galletas chewy de chocolate, nuez
pecanay canela 450€

2. Galletas chewy de chocolate blanco,
pistacho y frambuesa liofilizada 4,50€

0000

*Todas nuestras tartas estan elaboradas artesanalmente en nuestro obrador. Existe
la posibilidad de trazas de frutos secos en todas nuestras tartas
*Hay posibilidad de contaminacion cruzada de frutos secos por manipulacion
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GLUTEN

PESCADO

LACTEOS

HUEVOS

SESAMO

SOJA

MOSTAZA

APIO

FRUTOS DE CASCARA

CACAHUETE

MOLUSCOS

CRUSTACEQOS

ALTRAMUCES

DIOXIDO DE AZUFREY SULFITOS
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1.5ood Morning - so0<

cle apetece un zumo muy fresquito? Prueba entonces el good
morning, con zumo de lima y manzana.

2Vitamina L - sc0<

¢.Sabias que una naranja cubre tu dosis diaria de vitamina C?

.Y gue el aroma de una naranja hace que el cerebro produzca
serotonina? Una sustancia que te hace felizy alegre. Por lo tanto,
despues de beber nuestro zumo Vitamina C, con zumo de
naranja y zanahoria, te sentiras genial.

d.Gingerade - ¢ «0<

¢ Sufres de dolores frecuentes de estomago? Prueba nuestro
zumo Gingerade, con zanahoria, manzana y jengibre. E|
jengibre se conoce por su capacidad para calmar los dolores de
estomago.

Y4.Forever Young - 590<

cQuieres una bebida que ayude a prevenir el envejecimiento de
la piel? Entonces elige el Forever Young, con manzana y fresas.
Las fresas tambien te ayudan a reparar la piel dahada por la
radiacion UV,

S.The Hulk - so0<

El pepinag sera tu héroe verde porque es increiblemente
saludable. Es por eso que llamamos a nuestro zumao con pepino:
The Hulk, porque él también es nuestro héroe verde, ¢verdad?

Lleva pepino y manzana.

Los batidos que tenemos estan hechos a base de leche
(leche de soja + 0,30€) o a base de naranja:

1.Platano, aguacate y almendras - 720€

2.Platano y fresas - 690€

3.Platano y frutas del bosque - 690€

4.Mango y platano - 690¢€

5.Piha y platano - 690¢€

6.Pifa y coco - 690€

*Los batidos contendran lacteo o soja en funcion a la base elegida para su elaboracion 13



REFRESCOS

1.Coca Cola/Zero (0,35cl) - 3,50€ 5.Sprite (0,25cl) - 3,20€
2.Fanta Naranja (0,25cl) - 3,20€ 6.Tonica (0,25cl) - 320€
3.Fanta Limoén (0,25cl) - 320€ 7.Nestea (0,35cl) - 350€
4.Aquarius (0,35cl) - 3,50€ 8.Agua (0,5cl) - 2,60€

)

9.Agua con gas (0,5cl) - 350€

1.Zumo de pifia - 300€ 3.Zumo de naranja natural - 390€
2.Zumo de melocotén - 3,00€ 4.Zumo de manzana - 3,00€

CERVEZRAS

Cervezas de botella:

1.San Miguel - 390€ 5.Radler - 4,00€
2.San Miguel 0% - 3,50€ 6.Estrella Galicia - 4,50€
3.San Miguel sin Gluten - 4, 50€ 7.Corona - 4,50€

41906 - 500€ 8.Franziskaner - 500€
9.Stela Artois - 4,00€

Cervezas de barril:

1.Doble San Miguel - 350€
2.Pinta San Miguel - 500€
3.Doble San Miguel Selecta - 500€
4.Pinta San Miguel Selecta - 6,50€

CAFE Y TE

1.Café Solo - 2,00€ 6.Café Bombon - 2 30€

2.Café Americano - 2,30€ 7.Café Latte - 290€
3.Café con Leche - 2 50€ 8.Café Tocado - 350€
4.Cappuccino - 290€ 9.Carajillo - 290€
5.Cortado - 2,30€ 10.Ice Latte - 3,20€

T1.Colacao - 2,60€

*Tenemos leche de soja, avena, sin lactosa y regular

1.Limoén y Jengibre 2.Manzanilla 3.Té Verde Hierbabuena
4.Té Rojo Vainilla 5.English Breakfast 6.Pu Erh 7.Tila 8.China
Gunpowder 9.Frutas del Bosque 10.Masala Chai 11.Earl Grey
12.1001 Noches - 320€

=
==
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Martin Miller- 1200€ — ° "-t.l;':

2UWhiskey QL 5

Ballantine’s 9,00€ Premi
Red Label OO€ Black | 12,00€
J&B Gold Label 12,00€
Jameson T0,00=€ Cardu 12,00€
Cutty S 9,00€ Chivas 12,00€
10,00€ %
9.00€
3\Vodka
9,00€ Premium
S} 518 Grey Goose  12,00€

Belvedere 12,00€
Ciroc 12,00€

Bacardi
Legendario

Pr

Havana 7
Havana 5

Jagermeister
Tequila José Cuervo 4 00€
Tequila Rosa

Orujo de Hierb
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1.Mojito - 10,00€

Roni, hierbabuena, lima, soda, azUcar
2.Pifa Colada - 1050€

Ron, malibu, crema de coco, zumo de
pifay leche condesnada

3.Daiquiri de fresas- 10,50€

Ron blanco, zumo de limon, fresas, azUcar
4.Caipirinha - 10,00€

Cachaza, lima, azUcar

5.Caipiroska - 10,00€

Vodka, lima, azUcar

6.Aperol Spritz - 10,00€

Aperol, cava, soda

7.Bloody Mary -1050€

Zumo de tomate, tabasco, salsa bba,
pimienta, vodka y lima

8.Pornstar Martini - 10,50€

Vodka, fruta de la pasion, lima
9.Moscow Mule -10,00€

Vodka, cerveza de jengibre, jugo de lima
10.Sex on the beach - 10,50€

Vodka, licor de melocotdon, zumo

de naranja, zumo de ardandanos

Tl.Long Island Ice Tea - 10,50€
Ron, tequila, triple sec, vodka, ginebra,
azUcar, coca cola

12.Cosmopolitan - 10,50€

Vodka, triple sec, zumo de arandanos,
zumo de limon

13.Sangria - 850€

Vino tinto, licor, gaseosa, azUcar, frutas

14.Tinto de Verano - 650€
Vino tinto y gaseosa
15.Agua de Valencia - 850€

Cava, ginebra, vodka y zumo de naranja

16.Margarita - 10,50€
Tequila, triple sec, lima exprimido y sal

17.Amaretto Sour - 10,00€

Amaretto, lima, azlcar y clara de huevo

18.Vodka Sour - 10,00€
Vodka, lima, azUcar y clara de huevo
19.Miami Ice Tea - 10,50€

Ron, gin, vodka, triple sec, zumo de limdn, blue

curacao, jarabe de azUcar y soda

16



1.Mexican Mule - 11,00€
Vodka, lima, mango, spicy, angostura, ginger

2.Violet Daiquiri - 11,00€
Ron, blue curacao, granadina, jugo de limén y jaralbe de azucar

3.Hawaii Blu-11,00€
Ron, blue curacao, zumo de pifia y coco

4.Muat Thay - 11,00€
Cofac, amaretto, pifa, naranja y ron

5.Boa Beach - 11,00€
Ron blanco, ron oscuro, triple sec, granadina, zumo de naranja,
zumo de pifay jugo de limon

16



VINO BLANCD

1.Boa Beach D.O. Valencia
copa 3,90€ - botella 19,00€
Conoced a nuestro propio vino; vino Boa Beach. La denominacion de
origen de este vino es Valencia. Esun vino fresco y sueve elaborado con la
uva verdejo.

2Vina Mayor D.O. Rueda
copa 4,50€ - botella 23,00€
La dominacion de origen de este vino es Rueda. Viene de una finca
singular de casi 300 hectareas: Caserio de Duenas. La variedad de uva
es Verdejoy Saugivignon Blanc. Es un vino sabroso y refrescante con un
toque salino que se mezcla con aromas que recuerdan al pomelo, el
hinojo, y otras hierbas aromaticas.

3.La Huida D.O Rias Baixas - botella 19,00€
La Huida es un 100% albarino de D.O. Rias Baixas. Es sabroso, mostrando
una deliciosa acidez que permite un buen paso de boca, con cuerpo e
intenso final.

4.Camino Magarin D.O. Rueda - botella 40,00€
Camino de Magarin es un verdejo que duerme cuatro meses sobre
lias, fruto de las cepas. Es un exponente paradigmatico de los vinos
castellanos con perfil de identidad propia. En boca es firme, poderoso y
Salbroso con aromas muy afrutados.

17



VINO TINTD

1.Boa Beach D.O. Valencia
copa 3,90€ - botella 19,00€
La denominacion de origen de este vino es Valencia. El vino esta hecho de la
uva bobal. El sabor del vino es aterciopelado y con cuerpo.

2Vina Mayor Roble D.O. Ribera del Duero
copa 4,20€ - botella 2500€
Es un vino para todos los dias. Es jugoso y fresco con un final sabroso. La
dominacion de origen es Ribera del Duero y la uva 100% temypranillo.

d.Glorioso D.O. Rioja
copa 4,75€ - botella 26,00€
Un vino elegante y de mucha personalidad de las Bodegas Palacio. Bodegas
Palacio lleva mas de 120 anos en la elaboracion y crianza de vinos de calidad
en la Rioja. Glorioso es un vino tinto crianza de 2015, 100% tempranillo. En
boca el vino es de gran expresividad donde apreciamos la dulzura de la fruta
gue aporta frescura y viveza en su conjunto.

Y Vina Mayor Crianza D.O. Ribera del Duero - botella 27,00€
Este vino es un tinto crianza de 2015, 100% tempranillo. La dominacion de
origen es Ribera del Duero. El sabor te recuerda a los frutales y los tostados de
madera. Es sabroso, carnoso y amable, con un buen equilibrio de acidez.

S.Tharsys LCity Tinto D.O. Utiel Requena - botella 16,00€
Bajo la marca Tharsys City, la bodega de Requena presenta un tinto de
Bobal, madurado en barrica. El paso por barrica marca las notas especiadas y
balsamicas. La entrada en boca es suave, golosa y resulta untuosa debido a la
madurez de los taninos.

BVenta del Puerto n® 12 D.O. Valencia - botella 28,00€
Venta del Puerto es un vino tinto crianza de 12 meses en barrica nueva de roble
americano, elaborado por bodegas La Vina. Es uno de los vinos valencianos
mas emblematicos. Formado por un coupage de cuatro variedades
(tempranillo, cabernet sauvignon, merlot y syrah), otorgan al vino estructura,
fuerzay caracter.

7.Jcono Seleceidn D.O. Valencia - botella 21,00€
lcono Seleccion es un vino tinto crianza de 8 meses en barrica de roble francés.
Un coupage que muestra el potencial de las variedades en su conjunto (25%
Garnacha Tintorera, 25% Monastrell, 20% Carbernet Sauvignon, 20% Syrah,
10% tempranillo). En boca se presenta suave, aungue de gran recorrido,
con taninos dulces y carnosos, acompanado de una acidez perfectamente

18



CAVA, CHAMPAGNE
Y VINO ROSADD

1.Cava Dominio de Requena Brut Nature - copa 375€ - botella 18,00€

Dominio de Requena Brut Nature es un cava de burbuja fina que nos proporciona
un sabor agradable y seco. La variedad de uva es 75% Macabeo y 25% Parellada. En
boca presenta una buena acidez, con caracter, sabroso y afrutado. La burbuja es
infima. Propone un final agradable y seco.

2.Cava Castillo Perelada Brut Reserva - copa 4,00€ - botella 19,00€

Castillo Perelada Brut Reserva se elabora a partir de vino procedente de las tres
variedades tipicas del cava: Macabeo, Xarel-lo y Parellada. Es un cava clasico en
cuya elaboracion se sigue el método tradicional con todo el rigor y cuidado que
caracterizan a Castillo Perelada. El cava es 40% Macabeo, 30% Xarel-loy 30%
Parellada.

d.Champagne Laurent Perrier Brut - sooo0<

Si el champagne de anada es caracteristico de una cosecha, el Brut sin ano es
caracteristico del estilo de una casa. Se trata del vino ideal para iniciarse en el
espiritu de la maison Laurent- Perrier. Frescura, elegancia y equilibrio de un
champagne de corte clasico en el que destacan unas intensas notas de brioche
en nariz y una boca muy equilibrada, que se posiciona en un acertado punto
intermedio entre la frescura y el dulzor. La composicion del champagne es 45%
chardonnay, 40% pinot noiry 15% pinot meunier.

4.Champagne MOET - so00<

Un espumoso pleno de frescura, elegancia y seduccion. Es el champagne mas
vendido del mundo. Tiene un sabor deliciosa de la fruta blanca (pera, melocoton y
manzana). La vinificacion es segun el método tradicional champenoise, a partir de
un assemblage protagonizado por la variedad Pinot Noir (40-50%, del cual un 10%
esta vinificado en tinto), secundada por la Pinot Meunier y un pequeno percentaje
de Chardonnay.

S.Champagne Mumm - so00€

Un champagne elegante con predominio de Pinot Noir, una fuerte presencia de
Chardonnay y un togque de Meunier. Esta envejecido durante 20 meses en una
galeria subterranea de 15 kilometros de extension. Tiene un equilibrio perfecto de
fruta fresca y notas redondas de caramel en boca que prolongan la intensidad.
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1.Principe de Viana D.O. Navarra
copa €3,90 - botella €19,00

Un garnacha tinta 100% de sabor fresco,

sutil, lleno de vida, con sabores de guindas,
cerezasy fresas silvestres. Es sedoso, redondo
y equilibrado.

2.Santa Digna Rasado D.O. Valle Central
botella €23,00

La Variedad de cabernet sauvignon rosado
es el primer vino chileno que llega a Espana
cada ano. Este vino joven rosado tiene una
personalidad Unica y se caracteriza por ser
original e inconformista.

|||I'

1| .- ! ""1"""‘*'.-
L || 1-_

I:l'lr

£y

.--':.__,I::j'
Clpe e Viand



ALERGENOS y

INFORMACION POR PLATO — CARTA PRINCIPAL

00000600 HAO0OCOO

PLATO GLUTEN PESCADO LACTEOS HUEVOS SESAMO SOJA MOSTAZA APIO F(?AUSTSASRZE CACAHUETE MOLUSCOS CRUSTACEO®\LTRAMUCES SULFITOS
BOWLS
Acai Bowl [ X
Bali Bowl X X
Yogur Bowl X X

PANCAKES

Pancake de Frutas y Nutella X X X P X
Vegan Pancake X P
FRENCH TOASTS

French Toast con Bacon X X

French Toast con Frutas

HUEVOS BENEDICT

Huevos Benedict con Salmén y Aguacate X X

Huevos Benedict con Bacon

BAGELS

Bagel Huevo y Bacon X X P

Bagel Salmén

x
x
x

TOSTADAS

Tostada Queso de Cabra
Tostada Queso Crema
Tostada Salmén y Aguacate
Tostada Aguacate

Tostada Hummus

Tostada de Tomate

X X X X X X X
x

Tostada Mantequilla y Mermelada
COMIDA Y CENA

ENSALADAS
Poke Bowl

Ensalada Boa Beach
Ensalada de Quinoa

Ensalada Queso de Cabra Caramelizado

X X X X ®©
X X X X
T U U T

Ensalada Burrata
WRAPS

Wrap de Pollo

x
x

Wrap de Atln X X X P
Wrap Gourmet X X

NOODLES

Noodles/Arroz con Pollo

Noodles/Arroz con Gambas X X X

X = Contiene - P = Puede contener (segln receta o proveedor) - T = Posibles trazas - * = Segln la base o leche elegida

Disponemos de pan sin gluten (tostadas y hamburguesas) y cerveza sin gluten. Leche de soja, avena y sin lactosa disponibles.

Los zumos naturales y envasados, refrescos, aguas, tés e infusiones, cafés solos y el resto de cécteles y destilados no contienen alérgenos declarados, por lo que no figuran en la
tabla.

AVISO LEGAL SOBRE ALERGENOS Y CONTAMINACION CRUZADA

De conformidad con el Reglamento (UE) n.° 1169/2011 y la normativa espafiola vigente en materia de informacién alimentaria al consumidor, este establecimiento dispone de informacion relativa a los
alérgenos presentes en los alimentos y bebidas que ofrece. Aunque se aplican estrictas medidas de higiene, manipulacion y elaboracién de los alimentos para minimizar el riesgo de contaminacion
cruzada, todos los productos se preparan, manipulan y sirven en instalaciones y con equipos de uso compartido. En consecuencia, NO PODEMOS ASEGURAR LA AUSENCIA DE CONTAMINACION
CRUZADA NI DE TRAZAS DE ALERGENOS EN NINGUNO DE NUESTROS PLATOS O BEBIDAS, incluidos aquellos sin alérgenos declarados.



ALERGENOS »

INFORMACION POR PLATO — CARTA PRINCIPAL

00000600 HAO0OCOO

PLATO GLUTEN ~ PESCADO LACTEOS  HUEVOS  SESAMO S0JA MOSTAZA APIO  FRUTOS DE CACAHUETE MOLUSCOS CRUSTACEOS\LTRAMUCES SULFITOS
CASCARA

Noodles/Arroz Vegetal X X
SANDWICHES
Sandwich Caprese
Sandwich Salmén
Sandwich Vegetal
Sandwich Boa Beach

Bocadillo de la Casa

X X X X X
x

CARNE

Hamburguesa Angus X X P
Hamburguesa Casera Pollo/Ternera X X P P X

Entrecbte 400 g X

VEGAN

Vegan Burger X X

PESCADO

Shashimi de Salmén P X X X

Salmén a la Plancha X X

Tataki de Atun X X P

PARA PICAR

Tortilla de Patata
Tortilla de Patata Trufada P
Croguetas Mixtas

Fingers de Pollo Estilo Boa Beach

x
X X X X X
x

Queso Frito
Nachos Caseros con Guacamole

Hummus con Pan de Pita

X X TV X X X
>

Pan de Pita con Ajo y Orégano
Bravas Boa Beach
Taco de Ternera X P X

Taco de Pollo X P X

X X X X
T T T T

Taco de Gambas X 2] p X

POSTRES

Tarta Red Velvet
Tarta Banoffee
Tarta Raffaello
Tarta de Chocolate
Tarta de Limén
Tarta de Zanahoria

Cheesecake al Horno

X X X X X X X X
X X X X X X ©W X

Cheesecake de Nutella

X X X X X X X X X
4 X =4 X A4 A x - -

Banana Bread Vegano

X = Contiene - P = Puede contener (segln receta o proveedor) - T = Posibles trazas - * = Segln la base o leche elegida

Disponemos de pan sin gluten (tostadas y hamburguesas) y cerveza sin gluten. Leche de soja, avena y sin lactosa disponibles.

Los zumos naturales y envasados, refrescos, aguas, tés e infusiones, cafés solos y el resto de cécteles y destilados no contienen alérgenos declarados, por lo que no figuran en la
tabla.

AVISO LEGAL SOBRE ALERGENOS Y CONTAMINACION CRUZADA

De conformidad con el Reglamento (UE) n.° 1169/2011 y la normativa espafiola vigente en materia de informacién alimentaria al consumidor, este establecimiento dispone de informacion relativa a los
alérgenos presentes en los alimentos y bebidas que ofrece. Aunque se aplican estrictas medidas de higiene, manipulacion y elaboracién de los alimentos para minimizar el riesgo de contaminacion
cruzada, todos los productos se preparan, manipulan y sirven en instalaciones y con equipos de uso compartido. En consecuencia, NO PODEMOS ASEGURAR LA AUSENCIA DE CONTAMINACION
CRUZADA NI DE TRAZAS DE ALERGENOS EN NINGUNO DE NUESTROS PLATOS O BEBIDAS, incluidos aquellos sin alérgenos declarados.



ALERGENOS »

INFORMACION POR PLATO — CARTA PRINCIPAL

00000600 HAO0OCOO

PLATO GLUTEN PESCADO LACTEOS HUEVOS SESAMO SOJA MOSTAZA APIO FRUTOS DE CACAHUETE MOLUSCOS CRUSTACEO®\LTRAMUCES SULFITOS
CASCARA
NY Cookie Chocolate y Nuez Pecana X X X P X
NY Cookie Chocolate Blanco y Pistacho X X X P

BEBIDAS

BATIDOS

Batido de Platano, Aguacate y Almendras * * X
Batido de Platano y Fresas * *

Batido de Platano y Frutos del Bosque * *

Batido de Mango y Platano * *

Batido de Pifia y Platano * *

Batido de Pifia y Coco * *

CAFETERIA

Cafés con Leche, Colacao y Chocolate * *
CERVEZAS

Cervezas de Barril y Botella X

VINOS Y COCTELES

Vinos, Cava, Champagne, Sangria y Tinto de

Verano X
Aperol Spritz y Agua de Valencia (llevan cava) X
Pifia Colada X

Amaretto Sour / Vodka Sour X

Bloody Mary (salsa BBQ y tabasco) P P P P

X = Contiene - P = Puede contener (segln receta o proveedor) - T = Posibles trazas - * = Segln la base o leche elegida

Disponemos de pan sin gluten (tostadas y hamburguesas) y cerveza sin gluten. Leche de soja, avena y sin lactosa disponibles.

Los zumos naturales y envasados, refrescos, aguas, tés e infusiones, cafés solos y el resto de cécteles y destilados no contienen alérgenos declarados, por lo que no figuran en la
tabla.

AVISO LEGAL SOBRE ALERGENOS Y CONTAMINACION CRUZADA

De conformidad con el Reglamento (UE) n.° 1169/2011 y la normativa espafiola vigente en materia de informacién alimentaria al consumidor, este establecimiento dispone de informacion relativa a los
alérgenos presentes en los alimentos y bebidas que ofrece. Aunque se aplican estrictas medidas de higiene, manipulacion y elaboracién de los alimentos para minimizar el riesgo de contaminacion
cruzada, todos los productos se preparan, manipulan y sirven en instalaciones y con equipos de uso compartido. En consecuencia, NO PODEMOS ASEGURAR LA AUSENCIA DE CONTAMINACION
CRUZADA NI DE TRAZAS DE ALERGENOS EN NINGUNO DE NUESTROS PLATOS O BEBIDAS, incluidos aquellos sin alérgenos declarados.



